
42° Genussmenü 
 

 
Amuse-Bouche 

 

*** 

 

Petit Selection 

handverlesene Komposition exquisiter Fingerfood-Kreationen 

 

*** 

 

Sous-vide confiertes Chateaubriand,  

zart und saftig, umhüllt von einer frischen Chimichurri-Marinade. 

Kartoffelgratin, veredelt mit einem feinen Trüffel-Selleriepüree 

und einer intensiven Portweinjus 

 
oder 

 

Gegrillter Bömlo-Lachs mit Kräuteröl glasiert. 

Variation de pommes de terre, halbgetrocknete 

Dattel-Kirschtomaten und Chardonnay-Schaum 

 

oder 

 

Aromatisches Thai-Gemüse-Curry auf duftendem Kokosreis, 

begleitet von knusprigem, hausgemachtem Falafel und Sakura 

 

*** 

 

Zartes Mille Feuille, mit luftiger Mousse au Chocolat von der belgischen Schokolade, 
Schoko-Crumble, knusprigen Butterkeks und karamellisierte Ananas 

 
 

*** 
 
 

Inkl. Mineralwasser, Softdrinks, 2 Weine sowie Kaffeespezialitäten 

70,00 Euro 
 

 

 

 

 

 

 

 

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten die eine Unverträglichkeit auslösen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 


